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RESOLUCION N° 043-DE-ABG-2017

LA DIRECCION EJECUTIVA DE LA AGENCIA DE REGULACI(:)N Y CONTROL DE
BIOSEGURIDAD Y CUARENTENA PARA GALAPAGOS.

Considerando:

Que, la Constitucion de la Republica del Ecuador, en su articulo 226 sefiala que las
Instituciones del Estado, sus organismos, dependencias, las servidoras o
servidores publicos y las personas que actien en virtud de una potestad estatal
ejerceran solamente las competencias y facultades que les sean atribuidas en la
Constitucién y la ley;

Que, el articulo 227 de la Constitucién de la Repuablica del Ecuador establece que la
Administracién Puablica constituye un servicio a la colectividad que se rige por los
principios de eficacia, eficiencia, calidad, jerarquia, desconcentracion,
descentralizacion, coordinacién, participacién, transparencia y evaluacion,

Que, en el primer inciso del articulo 258 de la Carga Magna, prescribe que la provincia
de Galapagos tendra un gobierno de régimen especial, su planificaciéon y
desarrollo se organizara en funciéon de un estricto apego a los principios de
conservacion del patrimonio natural del Estado y del buen vivir, de conformidad
con lo que la Ley determine;

Que, el articulo 85 de la Ley de Régimen Especial de la Provincia de Galapagos,
publicada en el Registro Oficial No. 520 del 11 de junio de 2015, establece que
"...La Autoridad Ambiental Nacional a través de una entidad de derecho piiblico
adscrita, regulard y controlara la bioseguridad, realizara el control de introduccién
de especies exégenas hacia la provincia de Galapagos, controlara y regulard la
introduccién, movimiento y dispersién de organismos exéticos, por cualquier medio,
que ponga en riesgo la salud humana, el sistema econémico y las actividades
agropecuarias de la provincia, y contribuira a la conservacién de la integridad
ecologica de los ecosistemas insulares y marinos, y la biodiversidad de la provincia
de Galapagos. {...);

Que, el Decreto Ejecutivo N° 1319 publicado en el Segundo Suplemento del Registro
Oficial N° 811 del 17 de octubre de 2012, se cred la Agencia de Regulacién y
Control de la Bioseguridad y Cuarentena para Galapagos {ABG), como una
entidad técnica de derecho publico, adscrita al Ministerio del Ambiente, con
personeria juridica, con autonomia administrativa, financiera, técnica vy
operativa; con sede en Puerto Ayora, cantén Santa Cruz, Provincia de
Galapagos;

Que, el numeral 1, 2 y 5 del Decreto ibidem establecen: “I1. Precautelar la seguridad
biolégica y sanitaria de los habitantes de la provincia de Galapagos; 2. Proteger
de cualquier riesgo sanitario a las especies animales y vegetales nativas,
endémicas y domésticas de los ecosistemas insulares y marinos de Galdpagos
incluyendo aquellas especies introducidas que son de interés econémico, social o
agropecuario”,

Que, Mediante Acuerdo Ministerial No.157 del Ministerio del Ambiente, de fecha 22
de Octubre de 2012, se nombra a la Dra. Sandra Pia Marilyn Cruz Bedoén, como
Directora Ejecutiva de la Agencia de Regulacién y Control de la Bioseguridad

@r)y Cuarentena para Galapagos (ABG);
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Que, el Estatuto Organico de Gestidn Organizacional por Procesos de la Agencia de
Regulacién y Control de la Bioseguridad y Cuarentena para Galapagos, en el
Capitulo V, Titulo [, numerado 1.1.2. detalla las atribuciones vy
responsabilidades de la Direccion Ejecutiva, entre las cuales, el numeral 20
prescribe lo siguiente: “20. Aprobar manuales, procedimientos e instructivos
para la elaboracién de los productos en los procesos institucionales”.

Que, mediante memorando N° ABG-CT-2017-0099-M, de 28 de noviembre de 2017, el
Mgs. Alberto Vélez Pinela, Director de Vigilancia y Calidad para la Bioseguridad
{s), solicita la aprobacion del “Procedimiento para andlisis microbiolégico de
leche y queso mediante el uso de placas petrifilm 3M para el recuento de
Escherichia coli y Coliformes”; como instrumento técnico para ser usado por el
personal del laboratorio de microbiologia.

En uso de las facultades legales y reglamentarias:
RESUELVE:

Art.1.-Aprobar el PROCEDIMIENTO PARA ANALISIS MICROBIOLOGICO DE LECHE Y
QUESO MEDIANTE EL USO DE PLACAS PETRIFILM 3M PARA EL RECUENTO
DE ESCHERICHIA COLI Y COLIFORMES; como instrumento técnico para ser
usado por el personal del laboratorio de microbiologia, adjunto en veinte y tres
{23) fojas utiles.

Art.2.- Encarguese a la Direccion de Vigilancia y Calidad de Bioseguridad, en el
ejercicio de sus funciones la implementacién de esta resolucién; a la
Subdireccién de Asesoria Juridica, hacer conocer de este acto normativo a las
diferentes areas de la institucion; a la Subdireccidon de Planificacion la
actualizaciéon documental; y, finalmente al Responsable de Comunicacion Social,
la publicacién inmediata de la presente resoluciéon, en la pagina web
institucional. ,

Art.3.- La presente Resolucién entrara en vigencia a partir de la fecha de suscripcién.

Dado y firmado en la ciudad de Puerto Ayora, Cantén Santa Cruz, provincia de
Galapagos a los 4 dias del mes de diciembre de 2017.

Comuniquese y publiquese.-

'\.__"Iv;v_;!.:,q.-‘ LS ANV ] : ._
Dra, Ma,i'i_,lynt Cruz Bedén
DIRECTORA EJECUTIVA
AGENCIA DE REGULACION Y CONTROL DE LA BIOSEGURIDAD Y CUARENTENA

PARA GALAPAGOS-ABG.
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Dra. Marilyn Cruz Directora Ejecutiva
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Control, expedicion, revision y distribucion del documento

Este procedimiento y sus subsiguientes revisiones son expedidos y controlados por la Agencia
Regulacion y Control de la Bioseguridad y Cuarentena para Galdpagos (ABG). Se distribuye a
todas las localidades dentro de la Provincia de Galdpagos, donde se ejecutan las actividades y
procesos descritos en la misma.

El documento se expide solo en copias controladas a los funcionarios identificados en Ia
siguiente tabla, esto asegura que cuando se realicen cambios al documento, los funcionarios
identificados se hagan responsables de su aplicacién.

Este documento se encuentra disponible en la pagina web: www.bioseguridad.gob.ec y serd

distribuido a los siguientes servidores:

 Copiadel | I
Procedimiento Funcionario ] Localidad
No. |
T samtacCruz
1 Analista de Archivo , santa C.ruz
Matriz
_____ S = SN | I e
2 Director/a de Vigilancia y Calidad para la seguridad i santa Cruz—
l Matriz
3 Responsable Subproceso de Calidad Técnica [ santa C_ruz—
Matriz
4 Responsable del laboratorio de Microbiologia | Santa Cruz—
[ Matriz
= = N W= — e S S S N = e S e, S e S
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Seccion 2: Introduccion

Los microorganismos son causantes de la mayoria de las intoxicaciones alimentarias (Eley,
1994 & CECU, 2012). La higiene de los alimentos garantiza la inocuidad de los productos
alimentarios, evitando que diferentes tipos de agentes patdgenos puedan alterar sus
caracteristicas. Los productos lacteos constituyen uno de los principales alimentos, sin
embargo, pueden ser un medio de cultivo ideal para el crecimiento de una gran variedad de
microorganismos (L. Delgado & J. Torres, 2003).

Existe un alto riesgo de que productos ldcteos en elaboracién sean contaminados por
microorganismos patégenos, perjudiciales para la salud humana, no solo mediante malas
técnicas de manipulacidon, sino también por la falta de asepsia durante el proceso de
manufactura. Es asi que, analisis microbioldgicos son llevados a cabo para detectar posibles
patogenos como Escherichia coliy coliformes.

Para dicho fin, la ABG establecid el presente procedimiento con un lenguaje de facil
entendimiento para realizar analisis microbioldgico de lacteos (queso y leche) mediante el uso
de placas petrifilm 3M para el recuento de E. coliy coliformes, siendo asi una guia dirigida para
profesionales de laboratorio.

Este procedimiento deberd ser actualizado de manera periddica a futuro, en base a la
informacioén y conocimiento que se genere.

2.1. Objetivo

Establecer un procedimiento adecuado para la realizacion de analisis microbioldgico en
muestras de queso y leche, que nos permita conocer si lo productos elaborados son 6ptimos
para el consumo humano, mediante el uso de placas petrifilm 3M para el recuento de e. coliy
coliformes.

2.2. Alcance

El campo de aplicacion de este procedimiento le corresponde al personal técnico del
Laboratorio de Microbiologia, a fin de estandarizar una metodologia adecuada para el anadlisis
microbiolégico de leche y queso provenientes de clientes internos y externos.

2.3. Definiciones
Bajo el marco normativo y con el fin de cumplir con las actividades estipuladas en este
procedimiento, es necesario utilizar las siguientes definiciones microbiolégicas para lacteos:

Bioseguridad: El término se utiliza para describir métodos seguros para manejar materiales
infecciosos en el medio ambiente del laboratorio donde son manipulados o conservados.

Coliformes totales: Son bacterias de morfologia bacilar, Gram negativas, anaerobias
facultativas, oxidasa negativa, no espordgenos, capaces de fermentar la lactosa a 302C con
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produccion de acido y gas en presencia de sales biliares. Su importancia es relevante como
indicadores de contaminacion del agua y los alimentos,

Escherichia coli: Es una bacteria habitual en el intestino del ser humano y de otros animales de
sangre caliente. Aunque la mayoria de las cepas son inofensivas, algunas pueden causar una
grave enfermedad de transmisién alimentaria. la infeccion por E. coli se transmite
generalmente por consumo de agua o alimentos contaminadaos, como productos carnicos poco
cocidos y leche cruda.

Laboratorio: Un area debidamente equipada y dotada de personal técnico competente que
trabaja bajo el control de un especialista en métodos de diagnodstico, el cual es responsable de
la valides de los resultados.

. Microbiologia alimentaria: Se encarga del anadlisis de la composicién microbiana
(microorganismos) de los alimentos, mediante técnicas estandarizadas que permiten Ia
deteccion de diferentes agentes microbianos.

Muestra de laboratorio: Muestra enviada al laboratorio o recibida por éste, cuya cantidad
debe ser suficiente para permitir su analisis, o su repeticidn si fuera necesario. Las condiciones
de la muestra deben reflejar las que existan en el momento del muestreo.

Productos lacteos: Aquellos productos hechos a partir de la leche o que derivan de la misma,
COmo son queso, yogurt, manteca, crema de leche, entre otros.

2.4, Abreviaturas

ABG: Agencia de Regulacion y Control de la Bioseguridad y Cuarentena para Galapagos.
UFC: Unidad Formadora de Colonia

g: gramos

ml: mililitros

. cm: centimetro

pl: microlitros

min: minutos

h: horas
°C: grados centigrados

Temp: temperatura

INEN: Servicio Ecuatoriano de Normalizaciéon

2.5. Base legal

e Constitucion de la Republica del Ecuador. "CRDE”, Art. 258-281.

e Ley Orgénica del Régimen de la Soberania Alimentaria. “LORSA” del ambito de
aplicacion.

e Decreto Ejecutivo 1449 (R.0.479 2 Dic. 2008). Art 4.

e Decreto Ejecutivo 1319 (R.0.811 Oct. 2012). Art. 2.
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¢ Resolucion N° D-ABG-02-02-2013, Titulo il, nimero 2.1.2 inciso 2.

2.6, Punto oficial de contacto

El punto oficial de contacto en Galdapagos es la Agencia de Regulacion y Control de la
Bioseguridad y Cuarentena para Galdpagos. Todas las comunicaciones para modificacion de
este Procedimiento deben ser dirigidas a:

Director/a Ejecutivo/a de ABG

Agencia de Regulacién y Control de la Bioseguridad y Cuarentena para Galapagos - ABG
Republica de Ecuador

Direccién: Av. Baltra, Diagonal a la Gruta del Divino Nifio

Teléfono: 593 2 2527 023

Info@abgalapagos.gob.ec

Seccion 3. Responsabilidades

3.1, Técnicos de laboratorio de Microbiologia: Son personal capacitado en colecta de
muestras y aplicacion de herramientas microbioldgicas para realizar analisis en queso y leche,
con el fin de monitorear la inocuidad de los productos.

Las responsabilidades de los técnicos de laboratorio son:
e Preparar material para analisis microbiolégico.
e Receptar las muestras que hayan sido colectadas y preservadas de forma adecuada.
e Rechazar las muestras que han sido mal colectadas y preservadas.
e Preparar, procesar y analizar las muestras de leche y queso.
s Emitir los resultados de los analisis.

e Conocer los procedimientos del presente documento para anadlisis de muestras de
lacteos.

e Limitar o restringir el acceso al laboratorio de personas ajenas a las actividades que se
realizan.

e Cumplir con normas de bioseguridad.

o Capacitarse y capacitar en técnicas relacionadas al darea microbioldgica.
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3.2. Usuarios internos (ABG] y externos: Son los encargados de colectar y entregar las
muestras al laboratorio.

Por su rol son responsables de:
e Utilizar material estéril para la colecta de muestras.

e Colectar y preservar las muestras de forma adecuada, de acuerdo al procedimiento de

colecta de muestras.
e Etiguetar las muestras de forma clara, con marcador indeleble
e Llenar el formulario de colecta de muestras para analisis microbiolégicos
e Ingresar las muestras de lunes a miércoles en horarios de oficina.

e Solicitar los resultados de los andlisis en el tiempo indicado por el especialista

microbiolégico.

Seccion 4. Procedimiento para analisis microbiologico de leche y queso
mediante el uso de placas petrifilm 3M.

4.1, Materiales, sustancias, medios de cultivo y su preparacion

Previo el procesamiento de las muestras, es importante revisar que se cuente con todos los
materiales y reactivos, de igual forma esterilizarlos con el fin de evitar retrasos en el proceso,
contaminacion y obtencidn de falsos positivos.

Se detalla la lista de materiales y reactivos que deben ser tomados en cuenta para el analisis

microbiolégico:

4.1.1. Materiales de laboratorio

e Marcador indeleble

e Auto clave

e Vaso de precipitaciéon

e (Cinta testigo

e Mandil

e Guantes de latex o nitrilo
e Cofia
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e Mascarillas

e Fundas whirl-pak estériles

s Tubos de ensayo de 12x15 o tubos Falcom estériles
e Gradillas

e lupa

* Micropipetas de 200ul, 1000ul y 10000l
e Puntas con filtro estériles

e Balanza

e Papeltoallay absorbente

e Dispersor

e Tijera

e Papel periddico

e Bisturi

e Pesa

e Mechero

e Fosforo

e Estufa

e (Cabina de Bioseguridad

¢ Incubadora

4.1.2. Lista de sustancias y medio de cultivo

e Agua peptonada

e Agua destilada autoclavada
e Alcohol al 70%

e Placas petrifilm 3M

4.1.3, Preparacion de sustancias y medio de cultivo

e El Agua peptonada al momento de su preparacion (seguir las indicaciones de
manufactura), debe ser calentada en la estufa y posteriormente autoclavada. Para
mayor preservacion luego de cada uso mantenerla en refrigeracion, el agua debe ser
utilizada en un periodo no mayor a 1 mes.

e Placas petrifim 3M “E. coli/coliform Count Plate”, seguir indicaciones del
manufacturador para su uso.

e Alcohol 70%, su preparacién se la realizar con agua destilada autoclavada. {no
autoclavar el alcohol).
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4.2 Instrucciones de seguridad

El personal de laboratorio que trabaje con agentes infecciosos debe estar capacitado para la
manipulacion segura. Dentro del laboratorio se debe tener en cuenta las siguientes
recomendaciones:

e Restringir el ingreso de nifios, mujeres embarazadas y personas ajenas al laboratorio,
principalmente cuando se esté trabajando con agentes infecciosos.

e lLavarse las manos luego de cada actividad realizada y al salir del laboratorio con
alcohol al 70%.

e No comer, beber, fumar, manipular lentes de contacto y maquillarse en areas de
trabajo.

e Descontaminar las superficies con desinfectantes efectivos, luego de finalizar cada
actividad o cuando ha ocurrido derrames o salpicadura, revisar manual de normas vy
bioseguridad en el laboratorio.

e Colocar una sefial de advertencia de riesgo biologico en la entrada del [aboratorio
cuando se estd manipulando agentes biologicos.

e Utilizar indumentaria de proteccidon: mandil, guantes, cofia, mascariila, zapatos y
zapatones desechables.

4.3 Recepcion de muestras por el laboratorio de microbiologia

Solo se recibirdn aquellas que cuenten con lo siguiente:

e Hayan sido ingresadas a través del drea de recepciéon de muestras. Se registrard el
ingreso de las muestras de acuerdo a lo establecido en el Procedimiento para
recepcion de muestras y emision de resultados.

e Se encuentren con el formulario de “colecta de muestras para analisis
microbioldgicos”.

e Que los codigos de las muestras coincidan con los datos de identificacidn descritos en
la etiqueta y el formulario para colecta de muestras.

e Que hayan sido correctamente colectadas, preservadas y se encuentren dentro del
tiempo de analisis.
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4.4 Revision previa de equipos y placas petrifilm 3M

Antes de iniciar con el procesamiento de las muestras, es importante tener en cuenta lo

siguiente:
s Verificar el buen funcionamiento de la balanza, incubadora y camara de bioseguridad.

e Asegurar que se cumplan los Programas de Calibracion, Verificacion y Mantenimiento
de equipos definidos dentro del Sistema de Gestion de Calidad.

e Verificar el estado de los Petrifilm 3M de E. coli y coliformes. Coloraciones marrén o
amarilla, puede indicar un deterioro del producto, lo que derivaria en resultados
incorrectos.

4.5 Instrucciones para asegurar el resultado del ensayo

Seguir las indicaciones que se describen a continuacién:

e Para la ejecucion de este ensayo se requiere Temp de 2ZC a 26°C y la humedad
relativa 38% a 50%.

¢ Debe utilizarse siempre componentes estériles y técnicas asépticas para manejar todas
las muestras y soluciones. Todo material lavado debe enjuagarse con agua destiladay
posteriormente autoclavado, para lo cual hay que utilizar cinta testigo que permita
confirmar la eficacia del autoclavado.

e Para cerrar un paguete abierto que contiene placas petrifilm 3M, doble el extremo y
séllelo con cinta adhesiva para evitar el ingreso de humedad y por lo tanto, la
alteracién de la placa; gudrdelas dentro de una funda o recipiente hermético.

¢ las placas petrifilm 3M son almacenadas en condiciones de refrigeraciéon (4C +Z(),
dentro de las cajas en las que son enviadas, para evitar el contacto con la luz,
humedad y que no se produzcan cambios o descomposicion de los mismos.

« Paquetes que ya fueron abiertos deben mantenerse a temp 25 C, no refrigerar. Utilice
las placas petrifilm maximo un mes después de abierto el paquete.

4.6 Procedimientos

4.6.1 Diagnastico inicial
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Debe realizarse un analisis organoléptico de la muestra, como es fa observacién de manchas
de color café, verde, marrén, clorosis {(despigmentacion), presencia de exudados, etc.

4.6.2 Preparacion de la muestra (queso y leche)

La preparacion de la muestra es el procedimiento mas importante en un analisis, ya que de eso
depende evitar cometer errores en los resultados finales, por lo cual es importante seguir las
indicaciones que se detallan a continuacién:

Tener listo materiales y soluciones estériles.
Utilizar guantes, mandil, cofia y mascarilla.
Encender la incubadora y regular la temperatura deseada {1 hora antes de iniciar).

BwoN e

Todo el procedimiento de preparacion de muestra debe realizarse dentro de una
cabina de bioseguridad o con un mechero encendido, previa esterilizacion del area de
trabajo.

5. Cortar el queso en partes pequeiias y pesar 10g, colocarlo en una funda whirl-pak y
macerar la muestra. En el caso de trabajar con leche tomar 10 mi.

6. Afadir 90ml! de agua peptonada al queso macerado o leche, para obtener una diluciéon
inicial de 1:10

7. Dejar reposar la mezcla entre queso o leche con agua peptonada por 10min.

Realizar diluciones seriadas 1/10 {1ml de la muestra y 9m! de agua peptonada). De la
dilucion inicial se extraera 1 ml y se adicionara a un tubo que contenga 9 mi de agua
peptonada para obtener otra dilucion, de fa misma forma repetir el mismo
procedimiento hasta obtener la dilucidn deseada (1072, 103, 10, 107, etc.).

9. Homogenizar la muestra 20 veces, por cada dilucién utilizar una punta nueva.

10. Para pasar la muestra diluida de un tubo a otro, descargar la muestra evitando el
contacto entre la punta que contiene la muestra y el agua peptonada de la siguiente
dilucién.

11. Realizada la diluciones dejar reposar las muestras por 10 minutos previo el sembrado.

4.6.3 Siembra de las muestras en las placas petrifilm 3M

Todo el procedimiento de siembra se deberd llevar a cabo dentro de una cabina de
bioseguridad o con un mechero encendido.

1. Temperar las placas petrifilm 3M a temperatura ambiente, 30 minutos antes de su uso.
Algunas especies son sensibles a choques térmicos.

2. Abrir la bolsa que contiene las placas petrifilm, del lado que indica el empaque, sacar
Unicamente las placas que se vayan a utilizar y sellar el paguete con cinta o una pinza.

3. Colocar la placa petrifilm en una superficie plana y levantar el film superior.
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t 4. Tomar 1 ml de las muestras diluidas y verterla sobre el medio de cultivo {en el centro)
| a una distancia de 1cm.
5. Soltar el film superior y dejarlo caer.
Colocar el dispersor en el film superior bien centrado sobre el inéculo. Usar el
dispersor con {a cara lisa hacia abajo.
7. Aplicar presién de manera suave sin mover ni girar el dispersor, para repartir la
muestra sobre el drea circular.

8. Levantar el dispersor, esperar 1 minuto para que se solidifique el gel.

4.6,4 Incubacion de las muestras en las placas petrifilm .
Seguir las indicaciones que se describen a continuacion:

1. Encender la incubadora una hora antes para que se regule a la temperatura
programada.

2. Incubar las placas Petrifilm cara arriba a una temp de 35C hasta 37 C durante un
periodo de 24 a 48 h, segln el tipo de bacterias a determinar, 24 h para coliformes y
48 h para £. coli.

3. Incubar las placas cara arriba en grupos de no mas de 20 piezas.
De ser necesario colocar un recipiente con agua destilada dentro de la incubadora para
mantener himeda la camara.

4.6.5 Interpretacion de los resultados
Seguir las indicaciones que se describen a continuacion: .

Cualquier azul en una colonia (de azul a rojo azul) indica la presencia de E. coli.
El gas atrapado en colonias rojas confirma la presencia de coliformes.
Una alta concentracidn de £. coli puede causar que el drea de crecimiento se haga azul
purpura,

4. Cuando un numero alto de organismos no-coliformes, como las Pseudomonas, estén
presentes en las placas petrifilm EC, el gel puede volverse amarillo.
Realizar el conteo de colonias a partir de la Gltima dilucion realizada por cada muestra.
Cuando la ultima placa contenga muchas colonias bacterianas y no se pueda contar
toda la placa, se dividira la placa en 2 partes y si aun se encuentran muchas bacterias
se dividird en 4 partes, 8 partes y si continla muy contaminada contar una cuadricula
de la placa la mas representativa y multiplicar por 20 que es el numero total de
cuadros que contiene la placa Petrifilm,
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7. Los Resultados se informaran como:
(NUmero de colonias x 10%de dluciony /10m| o g

Dependiendo del tipo de muestra que se haya analizado. En caso que en una muestra
no se observa ninguna colonia se informara: <1/10mi o g.
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4.6.6 Criterio de aceptacion o rechazo de los resultados

Estos criterios van en funcidn de los resultados obtenidos, si existe inconsistencia en los
mismos, tener en cuenta lo siguiente:

e Se rechazaran los resultados cuando los controles de siembra de blanco {control
negativo) presenten contajes de bacterias.

e (Cuando se realicen duplicados de una misma muestra, la diferencia entre ambos
resultados no debe ser significativa (< 5%).

e (Cuando se realicen ensayos en paralelo de una misma muestra, la diferencia entre
ambos resultados no debe ser significativa (< 5%), caso contrario se rechaza la muestra
y se vuelve a correr otro ensayo en paralelo.

4.6.7 Informe de resultados

Los resultados serdn emitidos, utilizando el formato informe de resultados, en un tiempo no
mayor a 72 horas. En caso de ser necesario y se deba repetir el ensayo se notificara al usuario
para la emision de los resultados.
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ANEXOS

Anexo 1: Formulario para ingreso de muestras de lacteos.

AGENCIA DE REGULACION Y CONTROL DE LA BIOSEGURIDAD Y CUARENTENA PARA GALAPAGOS

{ DATOS GENERALES
USUARIO
PROVINCIA/ CANTON/ PARROQUIA | |
DIRECCION/ LUGAR REFERENCIAL |
CORREO ELECTRONICO
N* DE TELEFONOEO/ CELULAR |
UBICACION GEOGRAFICA X: Y:
(=== DATOS GENERALES
TIPO DE MUESTRA| queso LECHE LECHE osUR orROS
N DE MUESTRAS | FRESCO ENTERA PASTEURIZADA
LTOTAL DE MUESTRAS COLECTADAS FECHA DE COLECTA HORA DE COLECTA
MEDIO DE TRANSPORTACION DE LA MUESTRAS LUGAR DE COLECTA
[ LISTA DE MUESTRAS COLECTADAS
1Emp A | TIPODECONTENEDOR/ | CANTIDAD HORA DE ORDENO U|  ALMACENAMIENTO DE
Ne D TIPO DE MUESTRA 9 DEPGSITO DE LA COLECTADA HORA O FECHA OE MUESTRAS
ra MUESTRAS {Peso/ volimen) ELABORACION {ambiente/ refrigeracién)

o

plolofJa[vw]a [&n

Y

12

14

15

16

17

18
B

[0 [ ]

DATOS AD{CIONALES

Firma receptor de muestra Finma del usuario

Nombre:
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Anexo 2: Guia de interpretacién y uso de las placas Petrifilm 3M.

1= Placas Petrfiim™ pacs 8 Reosenio de FLoaliCnillormes (P Pestillm B0 congenes meienks de Bilis Ropo Vielsta
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& emmerachin de lis codonias. 1e mayorma de las F ool icerce del 975 ) prodene et gluceronkdasi, & que 3 su var
producs uas precipescioes wny socisd) con ls ooinez Ls pelfculs sepencr ainge of pas produciao por I col ¥ collfommes
Termenisdons de ladoss. Comms ded 5% o s & ool producen pa. mpesentado por cosonlas anere wafes ¥ mojo-mules
msocrdas ol & Rapado = 11 Placy Pelfiim 1O (denino del diSmeto mvortmmde & mm cofnisy

15 ADAC [slermacinml § o Manual de Andlisls Racteshoidgion de la 1T0A de los Esladis Unidos definen los collfonmes
onmo cokelas de basioagllios prass- nepall vios gae producen Jcido y pas e &g Iclen Jucanis (2 fementacion metabaiac de
I3 laciosa 123 colonias collformes (ue crecem &0 12 Placa Patodim BC, producen ue 400 que causs of ceoarecimianio ded
24 por o sulkcacor d2 pH. 1 pas alracacs almdador de |2 anlonlis rojas de collinrmes oonfifms sy prasencis

La identificacion de ia . coll pucde vadar de pais o
Pt (ver on “Feoomeadacinnes e uso” Usmpos de
Incutacidn ¥ mpensras).

Mesodo valldado por 5 ADAC Rbermiachonad
E coli = 4% joskonies apues com pas)
Togal colifermen - 87 (axonies /ojas ¥ andles con pas)

(NO e estn placy sola pars 12 detearive de E2 ooll D157 Como b maynnl de oyos medios pars snemencicn de £ oo oollfomes,
es piaa no safaid epocioumenis o & prasenle dlpin 037
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